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· Hasonlítsa össze az FAAS, a GF-AAS, az ICP-OES és az ICP-MS mérési módszerek alkalmazásához szükséges legfontosabb ismereteket.

· Mintaelőkészítési lehetőségek a szerves és szervetlen élelmiszerkomponensek meghatározására.

· Részletezze az atomabszorpciós spektrometria alapelvét és módszerét, valamint típusait és a berendezések felépítését.
· Extrakció, extrakciós eljárások szerepe az élelmiszer analitikában.
· Részletezze az induktív csatolású plazma tömegspektrometria alapelvét és módszerét, valamint a készülék felépítését, továbbá az ICP-MS technikánál fellépő zavaró hatásokat és azok kiküszöbölését.
· Részletezze az induktív csatolású plazma optikai emissziós spektrometria alapelvét és módszerét, valamint a készülék felépítését, továbbá az abban alkalmazható mintabeviteli lehetőségeket.
· A műszeres mérések legfontosabb teljesítmény-jellemzői. 
· Írja le a multielemes analízis fő lépéseit és a különböző lépésekhez tartozó hibák becsült nagyságát, továbbá részletezze a mintaelőkészítés lépéseit.
· Részletezze a gázkromatográfia alapelvét és módszerét, valamint a készülék felépítését. 

· Részletezze a nagyhatékonyságú folyadékkromatográfia alapelvét és módszerét, valamint a készülék felépítését. 

· Reológiai vizsgálatok szerepe az élelmiszerek minőségvizsgálatában.

· Analitikai és mikrobiológiai célú mintavétel szempontjai.
· Gabonafélék és termékeik minőségvizsgálata táplálkozás-élettani és élelmiszerbiztonsági szempontból.

· Tőkehús és hústermékek minőségvizsgálata táplálkozás-élettani és élelmiszerbiztonsági szempontból.
· Baromfihús és hústermékek minőségvizsgálata táplálkozás-élettani és élelmiszerbiztonsági szempontból.
· Tej és tejtermékek minőségvizsgálata táplálkozás-élettani és élelmiszerbiztonsági szempontból.

· Zöldség és gyümölcs alapanyagok, illetve a belőlük készült termékek (pl. konzerv- és gyorsfagyasztott termékek, stb.) minőségvizsgálata táplálkozás-élettani és élelmiszerbiztonsági szempontból.

· Tojás, valamint édesipari és cukrászati termékek minőségvizsgálata táplálkozás-élettani és élelmiszerbiztonsági szempontból.

· Vizek, gyümölcslevek és alkoholos italok minőségvizsgálata táplálkozás-élettani és élelmiszerbiztonsági szempontból.
· Higiéniai vizsgálatok szerepe és lehetőségei.
· Fizikai és kémiai gyorsmódszerek az élelmiszer-mikrobiológiában.
· Immunológiai és nukleinsav alapú gyorsmódszerek az élelmiszer-mikrobiológiában.
· A csomagolás szerepe a termék minőségmegőrzése céljából, hatása a termék tulajdonságaira.
· Az élelmiszerbiztonságot befolyásoló tényezők.
· Az élelmiszer előállítás/forgalmazás törvényi szabályozása.

· Az élelmiszerbiztonsági kockázatbecslés és kockázat-kommunikáció az élelmiszerláncban.

· Élelmiszerek jelölésére vonatkozó szabályok.
· Védjegyek és földrajzi árujelzők.
· Genetikailag módosított szervezetek élelmiszerbiztonsági kockázatai.
· Minőségköltségek.
· Az azonosíthatóság és nyomonkövethetőség jelentősége és megvalósulása az élelmiszerláncban.
· A minőség értelmezése, definíciói, jellemzése és befolyásoló tényezői.

· A minőségirányítási rendszerek kialakulása, szerepük a gazdasági életben.
· A minőségügyi rendszerek fejlesztésében kiemelkedő szerepet játszó szakemberek felsorolása és tevékenységük ismertetése.

· A jó gyakorlatok (GMP, GHP, GLP, GAP) jellemzése, valamint szerepük és jelentőségük az élelmiszerláncban.

· A HACCP rendszer alkalmazása az élelmiszer előállításban és forgalmazásban.

· ISO 9000 szabványcsalád jellemzése, történeti háttere, elemeinek felsorolása.

· A minőségirányítási rendszer kiépítésének lépései és dokumentálása. A főbb   

      minőségirányítási dokumentumok ismertetése.

· Az ISO 9001 szabvány jellemzése, felépítése, követelményei és eljárásai.

· Az ISO 22000 szabvány jellemzése, felépítése és főbb ismérvei. 
· Integrált menedzsment rendszerek fogalma, főbb jellemzői és előnyei.
· Audit fogalma, alapelvei, csoportosítása, folyamata.
· Az élelmiszerláncban alkalmazott speciális élelmiszer-biztonsági szabványok és rendszerek jellemzése (BRC, IFS).
· TQM fogalma, általános jellemzése, TQM modell ismertetése, ISO és TQM összehasonlítása.
· Adatgyűjtő lap, Pareto diagram, ok-okozat diagram bemutatása.
· Ellenőrző kártya, korrelációs diagram, folyamat diagram bemutatása.
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